Herzlich willkommen im Aarhof -
schon, dass wir Sie bei uns bewirten durfen!

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie eine
Zusammenstellung unserer ausgewdhlten
SpezialitGten; gerne durfen Sie die verschiedenen
Speisen frei miteinander kombinieren, die Beilagen
austauschen usw. - ganz nach Lust und Laune.

Wenn Sie einen speziellen ,,Gluscht* haben,
lassen Sie uns das bitte wissen -
wir erfUllen wenn moglich jeden Wunsch.

Wir winschen lhnen einen entspannenden
Aufenthalt im Aarhof und ,,e Guete“!

Familie Rhiner und das Aarhof-Team
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Salate und kalte Vorspeisen

Marktfrischer knackiger Blattsalat
[talienische oder franzdsische Salatsauce

Gemischter Salat
[talienische oder franzdsische Salatsauce

NuUsslisalat “Mimosa’ mit EiwUrfeli

NUsslisalat mit gebratenen KirbiswUrfel & BaumnUssen

Parfait von gerGucherter Ente
mit Linsenvinaigrette und getoastetem Nussbrot

~Crevetten-Salat*
Blattsalate mit Riesencrevetten im Tempurateig
garniert mit Wasabischaum und Sesam-Soja Vinaigrette

+Rindscarpaccio*
Mit Krautern gefilltes Carpaccio vom Rindsfilet
gewurzt mit kaltgepresstem Olivendl und Vinaigrette
serviert mit Salatbouquet im Parmesan-Chorbli

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

10.--

25.--

22.--
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Warme Vorspeisen

Cremige Petersilienwurzel-Suppe
mit Schwarzbrot-CroUtons Fr. 12.--

Gebratenes Wachtelbrustchen und sein Ei
auf einem getruffelten Kartoffelschaum Fr. 23.—-

Spiesschen von Jakobsmuschel & caramelisierter Schalotte
serviert auf geschmortem Chicorée Fr.21.--

Gebratene Kalbsmilken
serviert auf Fettucine an Himbeersauce Fr. 23.--

Warme Zander-Mousseline
serviert auf Sepia-Risotto mit Noilly-Pratschaum Fr. 25.—-

Herkunft der in unserer KUche verwendeten Produkte, insbesondere Fleisch / Gefligel / Eier:

Kalb: CH-NaturaBeef / SwissPrime
Rind: CH-NaturaBeef / USA (kann mit Hormonen und Antibiotika hergestellt sein)
Lamm: Schweiz / Australien / Neuseeland
Schwein: Porco Fidelio / SwissPrime
Geflugel: Schweiz / Frankreich
Eier: Schweizer Freilandeier
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A la carte Gerichte aus der Fisch-Kiche

Trimbacher Quellwasser Regenbogen-Forelle Fr. 39.—
mit GemuUse und Pilzen gefullt
serviert auf Cognacrahmsauce

Gebratene Riesencrevetten & Barenkrelbs Fr. 49.—
serviert an Ingwerschaum

~Fisch-Symphonie*: verschiedene Fischfilets Fr. 48.--
und gebratene Riesencrevette
serviert auf einem Safran-Risotto

Wolfsbarsch in der Salzkruste im Ofen gebacken Fr. 52.--
serviert mit Limonenrisotto und Gemuse (30 min)
Zanderfilet in der Kartoffelkruste Fr. 45.--

serviert auf geschmorten Randenscheiben

Seeteufel-Médaillon im Speckmantel Fr. 49.--
serviert auf Rote-Zwiebelschaum

Zu all unseren Fisch- und Fleisch-Gerichten kdnnen Sie
eine der folgenden Beilagen auswdahlen:

hausgemachte Nudeln, Reis, Lauchreis, Bratkartoffeln, Kroketten,
Butterrdsti, Pommes frites, Salzkartoffeln, verschiedene Risotto

Zu den Fleischgerichten servieren wir Ihnen zusatzlich frische Marktgemuse. Q
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A la carte Gerichte aus der Fleisch-Kiche

Original Aarhof Wienerschnitzel
Wienerschnitzel fUr den kleineren Hunger

Rosa gebratenes Lammentrecote
serviert mit Dattel-Balsamicojus

Rindsfiletspitzen ,,Stroganoff*
(an rassiger Paprika-Peperonisauce)
kleinere Portion ,,Filet Stroganoff*

Rindsfilet ,,Aarhof" gebraten nach Ihrem Wunsch
serviert unter einer Ganseleber-Haube
mit caramelisierter Apfelsauce

Zart grilliertes Kalbsrockensteak
serviert auf einem Honig-Senf-Zwiebelkompoftt

Wunderbar ,,chUschtiges" US-Beef-Entrecote 220g
serviert mit einer Steinpilz-KrGuterbutter

~Chdateaubriand": im Ofen gebratenes Rindsfilet-StUck
und am Tisch fur Sie tranchiert; serviert mit viel Gemuse,

Beilage und mit Sauce Béarnaise (ab 2 Personen)

Fr. 42.--
Fr. 36.--

Fr. 43.—-

Fr. 48.--
Fr. 42.-—-

Fr. 56.--

Fr. 52.--

Fr. 49 --

Fr. 59.--
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Degustations-Menu

Gerne empfehlen wir Ihnen jeden Tag
unser aktuelles Degustations-Menu,
zusammengestellt aus marktfrischen Zutaten.
Dabei kdnnen Sie soviele Gadnge aussuchen,
wie Sie ,,Gluscht” und Hunger haben.
Gerne servieren wir lhnen zu jedem Gang auch
das passende Glas Wein; bei mehreren Gangen durfen Sie
selbstverstandlich auch ,,nur” ein halbes Glas Wein bestellen.

4-Gang-Degustations-Mena: Fr. 75.--
Menu inklusive Wein: Fr. 98.--

3-Gange: Fr. 64.--
2-Gange: Fr. 53.--
Hauptgang vom Menu: Fr. 42.--

MenU Surprise

Gerne stellen wir lhnen ein UberraschungsmenU zusammen
und verwohnen Sie mit marktfrischen Saisongerichten.
Der Preis richtet sich nach
lhren MenUwuUnschen und ,,Appetit.
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Tellergerichte mit Fisch und Fleisch

~Chnusperli: knusprig gebackene Fischstreifen
serviert auf Blattsalat mit Tartarsauce und Zitrone

Pochierte ,Eglifilets” auf Spinatbett
serviert mit einem Zitronenschaum und Salzkartoffeln
Mit Frischkdse gefllites ,,PoulardenbrUstli

serviert auf Gemuse-Risotto

Rindstartar ,,Aarhof*

gewurzt nach lhrem Wunsch und verfeinert mit Cognac;

dazu servieren wir Innen Toast und Butter

»oennen-Rosti”
gebratene Speck-Rbsti, Uberbacken mit Berner Alpkdase
und garniert mit gebratenem Spiegelei

Cordon-Bleu ,,Holzfaller-Art*
gefullt mit Speck, Zwiebeln und Kase
serviert mit Pommes frites und Gemuse

Fr.

Fr.

Fr

Fr.

Fr.

Fr.

35.--

.26.50

35.--

22.--

32.--

Alle Gerichte servieren wir Ihnen auch gerne mit Salaten als Fithessteller.
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Vegetarische Gerichte

+Kase-Spatzli Pfanne*
Hausgemachte Spatzli mit Zwiebeln und K&se
gluschtig Uberbacken und heiss serviert

Vitaminreicher ,Gemuseteller”
Verschiedenste, schonend zubereitete GemuUse,
serviert mit Kroketten und Spiegelei

+ROsti Florentiner-Art*
Gold gebratene Kartoffelrdsti mit Blattspinat
Uberbacken mit Gorgonzola

,Glarner Bandnudeln*
Hausgemachte breite Nudeln an sdmiger Rahmsauce
mit geraffeltem Glarner Schabziger und Baumnussen

~Gemuse-Curry"
verschiedene Gemuse mit Shitake-Pilzen
an gruner Currysauce serviert mit Basmatireis

e Guete"

Fr. 23.-—-

Fr. 22.--

Fr. 23.50

Fr. 22.--

Fr. 25.--
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