
 

 

 

 
 

 

 

 Wir freuen uns, den Jahreswechsel mit Ihnen feiern zu dürfen  
und haben für Sie ein feierl iches Menü zusammengestellt:  

 
 

Sylvestermenü 2011 
 
 

Amuse Bouche: Foie gras-Mousse mit Brioche im Ton -Topf 
* * *  

Wachtelbrüstchen im Sesammantel  
mit Paprika-Papayasalat im Wan Tan-Körbchen 

* * *  
Tomaten-Consommé mit Basilikum-Ravioli  

*  *  *  
Kartoffel-Hummer-Cannelloni  auf Estragonschaum 

* * *  
Salbei-Granité mit Champagner  

* * *  
Symphonie vom Kalbs- und Rindsfilet  
Kartoffel-Trüffelkuchen und Gemüse  

* * *  
2 Sorten Käse mit Birnen-Chutney 

* * *  
Bananen-Tarte mit 4 Gewürzen auf Mangocoulis  mit Rum -

Rosinen-Vanilleglace  
 

Menüpreis : Fr. 140.-- 
 


